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Liebe Gaste

Wir heissen Sie in der Ustareia Taratsch in Riom herzlich willkommen.

Unsere Speisekarte ist eine Liebeserklarung an die einfache, aber bewusste Kiche.
An die kulinarische Tradition und die wunderbaren Produkte Graubiindens.

Von Mittwoch bis Freitag servieren wir lhnen taglich ein Mittagsment mit Salat und
Hauptgang fur 21.50. Jeden Sonntag gibt es einen Sonntagsbraten fur 28.00 mit
einem kleinen Salat als Vorspeise.

Die Gaststube bietet Raum fir eine kleine Auszeit in geselliger Runde und die
gemitliche Sonnenterrasse ladt an milden Wintertagen zum Verweilen. Es kann gut
passieren, dass man bei uns zuféllig auf einen der berihmtesten Balletttanzer

der Welt, begnadete Sangerinnen oder Mitarbeitende aus dem Origen Festivalbiro trifft.
Geniessen Sie die einzigartige Atmosphare.

Schon, sind Sie hier.
Ihr Team von der Ustareia Taratsch

P.s. In unserem Café Carisch im Dorfzentrum riecht es herrlich nach Kaffee und
Kuchen. Wir freuen uns, Sie auch dort zu begrtssen.

Tgers giasts

Nous Az faschagn en cordial bavegna ainten I'Ustareia Taratsch a Riom. | so propi
capitar, tgi Vous scuntrez casualmaintg egn digls pi renumos saltunzs da ballet

digl mond, cantadouras fitg talentadas u collaboratours digl biro digl festival d’'Origen.

Galdi en’atmosfera unical

La nossa carta da speisas € ena declaranza d’amour alla cuschigna simpla, ma
cunsciainta alla tradiziun culinarica e agls stupents products digl Grischun.

Da mesemda a venderde sarvign nous mintga de in menu dal de cun ina salata e ina
tratga principala per CHF 21.50. Mintga dumengia dat igl en barso da dumengia per

CHF 28.00 cun ena pitschna salata davant or.

Lustareia porscha spazi per ena curta pdssa an cumpagneia € la terrassa confortabla
Az anveida durant igls mievels deis d’anviern da sa cumblidar per en mument.

Igl e bel tgi Vous ischas co tar nous!

Igl Voss team dall’'Ustareia Taratsch






SALAT

Winterliche Blattsalatvariation 2
mit Trauben, Gemuse, Kernen und Nissen

Balsamico- oder Taratsch Hausdressing

SUPPE

Kiirbis-Maronisuppe 2

mit Krautercroutons

Biindner Gerstensuppe

Rollgerste, Gemusewdirfeln und Trockenfleisch

ZUM EINSTIEG

Roastbeefscheiben

mit Meerrettich und Essiggemise

Hausgerauchterter Hirschschinken

mit Preiselbeergelée und stsssauren Apfelringen

Bruschetta

mit geschmortem Butternusskirbis und hausgemachter Quittengelée

Bauernsalsiz

mit Essiggemise

Dreierlei vom Savogniner Bergkdse #

mit Essiggemise

SANDWICHES

Ruchbrot, Butter, Essiggemiise und Belag Ihrer \Wahl

Unsere Servicemitarbeiterinnen geben Ihnen gerne Auskunft
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Vorspeise | Hauptspeise

9.50 | 15.50
9.00 | 13.50
9.50 | 13.50
15.80
17.00

das Stiuck 3.50

15.00

17.00

8.80
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TELLERGERICHTE

Tagesmenii

mit Salat und Hauptgang

Pizokels Ervas Tschoras #

Minzpizokels mit Kartoffeln, Gemise und Savogniner Bergkéase

Spaghetti 2

mit Brokkolirahmsauce, gerdstete Mandelsplitter, dazu Parmesan

Hausgemachte Panzerotti #

Crepes mit Frischkase-Spinatfullung an Tomatensugo, dazu Parmesan

Gefiillte Pouletbrust im Seranoschinkenmantel
Gemise und Speck Fillung, ummantelt mit Seranoschinken

dazu ein Kartoffel-Lauchgratin und Tagesgemise

Hausgemachte Capuns

Trockenfleischfullung, mit K&se und Réstzwiebeln gratiniert

Kalbsbraten «Sous-Vide» gegart

mit Riomer Holzofenbrot-Knddel an Blauburgunderjus und Tagesgemise

Immer wieder sonntags:

Sonntagsbraten mit einem kleinen Salat

Fleischdeklaration | Herkunftslander

Schweinefleisch: Schweiz
Rindfleisch: Schweiz
Poulet: Schweiz
Wildfleisch: Schweiz

@ = vegetarisch

klein | normal

21.50
23.00 | 27.00
18.00 | 23.00
23.00 | 27.00
31.00
23.00 | 26.00
29.00 | 36.00
28.00

Bitte informieren Sie unsere Mitarbeitenden tber allfallige Lebensmittelallergien und Unvertraglichkeiten.

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt.



KINDERTELLER

Kindersalat # klein, gesund und knackig frisch 6.50

mit Gemuse und Trauben an Taratsch Hausdressing

Spaghetti 2 13.00

mit Brokkolirahmsauce, dazu Parmesan

Tomaten-Mozarella Ravioli 2 14.50

dazu Parmesan

Paar Wienerli 6.00
mit Brot

DESSERTS

Meringues 9.00

mit Rahm und Glacé

Coupe Maison 10.50

Bratapfelwirfel mit Vanilleglacé, gerdsteten Baumnussen, an Caramelsauce

Linzertorte oder Bilindner Nusstorte vom Buffet 6.50
Rahmzuschlag fur alle Dessert + 1.00
UNSERE GLACESORTEN die Kugel 3.50
Vanille

Schoggi

Erdbeere

Zitronensorbet

Zwetschgensorbet
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ZUM APERO

Aperol Spritz

Limoncello Spritz Sekt | Limoncello | Zitrone | Soda
Hugo Sekt|Holunder | Minze | Zitrone | Soda

Tocco Rosso Campari| Sekt | Holunder | Minze | Soda
Campari Orange

Gin Tonic

Sanbitter

Swiss Mountain Spring Salty Grapefruit | Ginger Beer | Tonic Herbs and Honey

Campari
Cynar
Sherry

Vermuth bianco oder rosso

SIRUP | PUNSCH

Holunderblite Holundersaft - fruchtig-sauerlich
Bergheu bluhende Wiesen unserer Region

Troll Waldmeister|Tannentriebe | Holunderbliten | Birnen- und Johannisbeersaft

Hausgemachter Sanddorn exotisch fruchtig | sauer | gesund
Hausgemachter Apfel-Zimt winterlich wohlig | vollmundig

Hausgemachter Orange-Ingwer erfrischend | wohltuend | belebend

9.50

9.50

11.00

12.50

9.00

15.00

10cl 4.50
20 cl 5.00
4 cl 7.00
4 cl 7.00
Scl 6.00
4 cl 7.00
pro Glas 5.00
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SUSSGETRANKE

Allegra still 47 cl | 77 cl 5.50 | 8.00
Passuger mit Kohlensaure 47 cl | 77 cl 5.50 | 8.00
Coca Cola, Cola Zero 33 cl 5.00
Rivella rot 33 cl 5.00
Gazosa Zitrone, Bitterorange, Mandarine, Heidelbeere 33 cl 5.50
Apfelschorle, Sissmost 33 cl 5.00
Moh! mit oder ohne Alkahol 50 cl 6.00
BIER

Calanda Lager | 48 % 56 cl 5.80
Calanda Edelbrau | 52 % 33 cl 4.90
Calanda Radler | 2,0 % 33 cl 4.90
Biera Engiadinaisa Ambra | 4,8 % 33 cl 5.20
Monsteiner Wannerli alkoholfrei 33 cl 4.90
KAFFEE

Kaffee, Espresso 4.50
Milchkaffee 5.00
Cappuccino 5.80
Latte Macchiato 5.90
Doppelter Espresso 6.00
TEE pro Glas 4.50

Assam bio kraftiger Schwarztee, urspriinglich aus dem Nordosten Indiens
Grintee «Wu Lu» Feiner Geschmack, satte, vielfaltige Aromastruktur
Verveine odorante Zitronenverbene aus der Eisenkrautfamilie

Kamille Kamille in Aries-Qualitat

Pfefferminze Pfefferminze in Aries-Qualitat

Weiderdschen Himbeerblatter und Méadesiiss, schonend oxydiert, von Natur aus koffeinfrei
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UNSERE WEINE

Wir bieten Ihnen eine Weinauswahl, welche sorgfaltig zusammengestellt wurde und auf

Italienische und Bundnerische Provenienzen ausgerichtet ist. Die Weine sollen ein schones Essen

begleiten, zu Gesprachen anregen und neugierig machen. Schén, wenn lhnen diese Weine auch

gefallen. Viva!

WEINE GLASWEINE

SCHAUMWEIN

La Fornarina Prosecco di Valdobbiadene DOCG, Contarin

Tropfel, alkoholfreier Schaumwein aus Trauben, Apfeln und Hopfen

WEISS
Blanc de Noir AOC, von Salis

Sauvignon Blanc AOC Bio, Luzi Jenny

Chardonnay Caliz DOC, Kellerei Kurtatsch

ROSE
Flascher Schiller AOC, Weingut Davaz

ROT

Maienfelder Pinot Noir AOC, von Salis

Jenins Zweigelt AOC Bio, Luzi Jenny

Nebbiolo, Rosso die Valtellina IGT, Memete Provostini

10 cl

10 cl

10 cl

10 cl

10 cl

10 cl

10 cl

10 cl

10 cl

8.00

7.00

6.50

7.50

7.00

6.50

6.50

8.00

7.00



FLASCHENWEINE

SCHAUMWEINE

La Fornarina Prosecco di Valdobbiadene DOCG, Contarini 75cl
100% Glera. Helles Strohgelb. Feinduftig und frischfruchtig. Ankl&dnge von Zitrus

und grinem Apfel am Gaumen. Frischer, markanter Abgang mit lebhafter Perlage.

Bindner Brut AOC, von Salis 75 cl
Ein Bundner Schaumwein mit feiner, lang anhaltender Perlage, der bereits in der
Nase mit frischen Aromen von hellen Beeren, spritzigen Zitrusfrichten und zarten

Pfirsichnoten begeistert.

WEISSWEINE

Graubiinden
Blanc de Noir AOC, von Salis 50 cl
Beerenfruchtig, duftig-leicht und suiffig. Aromatisch und weich mit einer dezenten,

verfuhrerischen Sisse im Auftakt und erfrischender feiner Sdure im Abgang.

Jeninser Sauvignon blanc AOC Bio, Luzi Jenny 75¢l
100% Sauvignon blanc. Typischer Duft nach reifer Stachelbeere und Holunderblite.

Frisches, lebhaftes Aroma mit leichter Honignote.

Maienfelder Sauvignon blanc AQC, von Salis 75 cl
100% Sauvignon blanc. Ein verlockendes Bouquet exotischer Aromen, angefihrt

von saftiger Stachelbeere und Grapefruit, begleitet von belebender Limettenzeste.

Tessin
Terre Alte Bianco di Merlot, Gialdi 75 cl
100% Merlot. Aus weiss gekelterten Merlottrauben. In der Nase Noten

von weissem Pfirsch, im Abgang frisch und fruchtig bis zum mineralischen Finale.

Sudtirol
Chardonnay Caliz DOC, Kellerei Kurtatsch 75 cl

100 % Chardonnay Caliz. Gelb mit grinen Reflexen. Im Aroma sehr krautig,

Gras und Spargel. Etwas Lebkuchengewtrz. Frisch und fruchtiger Abgang.

49.00

59.00

32.00

59 .00

49.00

42.00

45.00



ROSE

Graubiinden
Flascher Schiller AOC, Weingut Davaz 75 cl 42.00
Hellroter, frischer und fruchtiger Schiller aus Blauburgunder, Pinot Gris und

Pinot Blanc gekeltert.
ROTWEINE

Graubiinden
Maienfelder Pinot Noir AOC, von Salis 50 cl 30.00
100% Pinot Noir. Schwarze Kirsche und eine zarte Himbeernote. Die Tannine

sind burgunderisch fein eingebunden mit herrlichem Schmelz.

Flascher Blauburgunder Barrique, Jirg Marugg 75 cl 58.00
100% Blauburgunder. Schénes dunkles Rot mit hellen Reflexen. In der
Nase intensiv mit Aromen von reifen Beeren und Kirschen. Im Gaumen

elegant, im Abgang weiche Tannine.

Jenins Zweigelt AOC Bio, Luzi Jenny 75 cl 59.00
Samtig, substanzreich, fruchtig und Gppig, mit einem violettschim-
mernden Rubinrot. Aromen von Weichselkirsche, Brombeeren und der

Walnuss und leichten Vanillenoten

Tessin

Merlot Genestreiro DOC, Agriloro 75 cl 62.00
100% Merlot. Modern gekelterter und trotzdem typischer Tessiner Merlot.

Im Stahltank ausgebaut. In der Nase reife Frichte und eine leicht mineral-

ische Note. Im Gaumen wirzig, mit weichem Abgang.

Sassaia, Vinattieri 75 cl 58.00
Angenehmer fruchtiger Merlot. In der Nase Aromen von Kirschen und Erdbeeren,

gefolgt von Noten wie Pflaumen, Heidelbeere und Schokolade

Das Gesetz verbietet den Verkauf und die Abgabe alkoholischer Getrénke an unter 16-Jahrige und von Spiri-
tuosen, Aperitifs und Alcopops an unter 18-Jahrige. Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt.



Veltlin
Corte di Cama Sforzato DOCG, Mamete Prevostini 75 cl
100% Nebbiolo. Granatrote Farbe. Duft von Waldfrichten und Konfitire.

Warmer, trockener, seidiger Geschmack, sehr langer Abgang.

Veneto

Valpolicella Ripasso DOC, Kyrenia 75 cl
Corvina, Corvinon, Rondinella, Osleta. Duft nach roten Beeren. Im Gau-

men charmant, weich, fruchtig mit wirzigen Noten nach Zedernholz und

Lakrize.

Amarone della Valpolicella, 2019, La Giaretta 75 cl
80% Corvina Veronese, 20% Rondinella. Intensiv in der Nase nach reifen

Frichten, wirzig, Aromenvon reifen Kirschen. Prasente Struktur, langer Abgang.

Piemont

Barolo La Tartufaia DOCG, Giulia Negri 75cl
100% Nebbiolo. Tiefgrindiger Spitzenwein. Angenehmer Duft von

reifen Pflaumen, Kirschen und etwas Leder. Harmonisch,

samtig und langanhaltend im Gaumen.

Nebbiolo, Rosso die Valtellina IGT, Memete Provostini 75 cl
100% Nebbiolo. Leuchtendes rubinrot, intensiv in der Nase nach fruchtigen Diften

und einem Hauch von Beeren. Im Abgang frisch und angenehm,

Fontanavi BIO, Barbera d'’Asti 75 cl
In der Nase frisch und fruchtig, komplexes Barbera Bouquet nach roten Frichten,

Pfeffer bis hin zu balsamischen Noten von Sandelholz.

62.00

49.00

68.00

94.00

49.00

46.00



DIGESTIV

Amaretto | 28 % 4 cl 7.00
Baileys | 17 % 4 cl 7.00
Grand Marnier | 40 % 4 cl 7.00
Braulio | 21 % 4 cl 7.00
Fernet Branca | 39 % 4 cl 7.00
Roteli | 22 % 4cl 6.00
Whisky Orban 14 years | 43 % 4 cl 15.00
Tullamore D.E.\W | 40 % 4 cl 12.00
Whisky Laphroaig 14 years | 40 % 4 cl 15.00
Grappa La Musa | 40% 2 cl 8.00
Grappa Moscato | 40% 2 cl 7.90
Grappa Nino Negri | 43 % 2 cl 7.00
Vieille Prune VSOP | 41 % 2 cl 8.00
Calvados ACC | 40 % 2 cl 8.00
Vecchia Romagna | 38 % 2 cl 7.00
Cognac Park VSOP | 40% 4 cl 15.00

Remy Martin VSOP | 40 % 4 cl 15.00



